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В связи с проблемой наполненностью рынка мёда его фальсификатами возникает, необходимость в создании устройств, способных проводить экспресс-анализ мёда, заключающийся в определении концентрации входящих в его состав полисахаридов.
Для решения поставленной задачи было предложено использовать спектральный метод в сочетании с компьютерной обработкой экспериментальных данных.

В нашей работе был применен Фурье ИК-спектрометр Frontier, на котором были отсняты ИК-спектры поглощения  образцов мёда с увеличивающимся процентным содержанием сахарозы  рис. 1.
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Рис.1. Спектры образцов мёда.
В результате проведенного эксперимента было замечено, что на ИК-полосе 997 см-1 с увеличением количества сахарозы  интенсивность начинает снижаться рис.2.
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Рис.2. Спектры меда при различных концентрациях.

В дальнейшем планируется создать программное обеспечение рассчитывающая   процентное содержание полисахаридов в меде.
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